
 

Wochenkarte 
VORSPEISEN  

Frische  Spargel s uppe  

dazu eine Scheibe Krusten b rot mit Tomaten -Bruschetta     9.0  
 

Rinder Carpaccio (Vorspeise)  

serviert mit gehobeltem Parmesan und Trüffel Öl     11.9 
 

Trüffelpommes  

mit Parmesan & hausgemachter Trüffel -Mayonnaise     10.0  
 

Flammkuchen Trilogie  

Knuspriger Flammkuchen in drei raffinierten Varianten:  Elsäßer,  mediterranes 

Gemüse und Serranoschinken mit frischem Rucola    8.0  
 

HAUPTGERICHTE  
Gebratene Kalbsleber  

an Stampfkartoffeln mit kleinem Beilagensalat    19.0  
 

Bärlauch Pasta mit Spargel      

Rigatoni mit Bärlauch in sahniger Sauce mit Burrata, gr ü n em Spargel , gegrillten 

Tomaten, Kräutern, Rucola und Parmesan     19.0 
 

Maischolle “Finkenwerder Art”  

Klassisch serviert mit knusprigem Speck, gebutterten Petersilienkartoffeln  & 

Gurkensalat     20.0  
 

Halloumi Spargel Burger  

 Halloumi, karamellisierter grüner Spargel, Balsamico Zwiebeln, fruchtiges 

Chutney und grüner Salat , im Brioche Brötchen, dazu Curly Fries, sowie Avocado 

Mash    18 .0  
 

E rdbeer -S pargel -B owl  

Wildkräuter -Salat, grüner & weißer Spargel, Avocado, Minze, Erdbeeren, 

Radieschen, gegrillter  Halloumi, Erdbeer -Rhabarber -Chutney     21.0 
 

Spargelgerichte  

ca.  250g frischer Spargel an neuen, deutschen Petersilien -Kartoffeln dazu 

wahlweise Sauce Hollandaise oder braune Butter mit Semmelbröseln    21.0  

optional mit  

Serrrano Schinken    2 4 .0  

paniertem  Kalbsschnitzel    34 .0  

gegrilltem Lachsfilet     29 .0  

ca.  22 0 g saftigem Rumpsteak     36 .0  

Little Sweets 
Ravioli nudeln gefüllt mit Apfelstrudel  

Ravioli (6 Stück) mit einer Apfelstrudelfüllung, dazu eine Kugel Vanilleeis und 
Vanillesauce    9.0  

 

Frische Erdbeeren  
mit zwei Kugeln Vanilleeis und einer Sahnehaube     9.0  

 

Churros Fries  
mit Zimt & Zucker, frisch ausgebacken, an frischen Beeren, Vanille Eis und 

Schoko sauce    9.0  
 

 

Bitte schauen Sie unsere Speisekarte für weitere  leckere 
Dessertempfehlungen  



Der Frühling ist da… 
Hausgemachter Pfirsich Bellini  

Hausgemachtes Pfirsichsorbet mit Pfirsichlikör, Pfirsichpüree und Pfirsichsaft , 
aufgegossen mit  Prosecco     11.0 

 

Maracuja Spritz  
Aperol, Prosecco, Maracujasaft, Mineralwasser    10.0  

 

 

Erdbeer -Basilikum -Gin -Fizz  
Gin, Zitronensaft, Erdbeersirup, Mineralwasser    10.0  

 

Lavendel Spritz  
Lavendelsirup, Prosecco, Mineralwasser    10.0  

 

Pornstar Martini  
Wodka, Maracujasaft, Maracujasirup, Vanillesirup, Limettensaft, Prosecco  12.0  

 

Cranberry Spritz (alkoholfrei)  
 Cranberry, Rosmarin, Tonic & frische Orange    7.0  

 

Mittagskarte  vom 05.06. - 11.06. 
Montag bis Freitag von 12:00 – 15:00 Uhr  (nicht am 25.5) : 

 

Hähnchen S chnitzel  
goldbraun gebraten, mit P om m es    13.0 

 

Mozzarella  Flammkuchen      
knuspriger Flammkuchen aus dem Steinofen, belegt mit Tomatensauce, 

Mozzarella und Basilikum      13.0 

 

Rigatoni al Forno  (Rind)      
Pasta überbacken mit würziger Bolognese und Käse     13.5 

 

Sweet Chicken Chili  
   gebratene Hähnchenbruststreifen in leichter Sweet -Chili Sauce, mit Erdbeeren 

und Frühlingszwiebeln, dazu eine Reistimbale    13.0  
 

Lunch -Salat  
Wassermelone mit frischer Minze, Limette, Pinienkernen und Feta Käse auf 

saisonalen Blattsalaten    12.0  
 
 

Fussball WM im Tomasa 

 

Zur Fussball  Weltmeister schaft werden wir Innen - und Außenbereich Public 

Viewing Bereiche anbieten, sowie Bereiche ohne Fußballübertragung  

 


