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UNSERE OFFNUNGSZEITEN IM
TOMASA LICHTERFELDE

24. Dezember (Heiligabend)
Geoffnet von 9:00-22:00 Uhr

A-la-carte-Service mit unserer regulédren Speisekarte

und unserer Weihnachtskarte

25. Dezember
Geoffnet von 92:00-22:00 Uhr

A-la-carte-Service mit unserer regularen Speisekarte

und unserer Weihnachtskarte

26. Dezember
Geoffnet von 9:00-22:00 Uhr

A-la-carte-Service mit unserer regulédren Speisekarte

und unserer Weihnachtskarte

31. Dezember (Silvester).

Geoffnet von 9:00-16:00 Uhr

1. Januar 2027 (Neujahr).
Ab 11:00 Uhr geoffnet

A la carte-Service mit unserer regularen Speisekarte

Bitte reservieren Sie rechtzeitig

www.tomasa.de




;V\RW von 9:00-15:00 Uhr

TOMASA BRUNCH 175€
Hahnerfilet mit Tomaten-Hollandaise, Lachs mit Meerrettich, in einer Sesamhiille gebackener
Camembert mit Preiselbeeren, Avocado-Tomaten-Salat, Crépe mit Apfelmus & Zimt-Zucker,
RUhrei mit Bacon, Rostbratwulrstchen, dazu Butter, hausgemachte Marmelade,
Brotchen und ein Croissant
AMERICAN BREAKFAST 16.0€
RUhrei aus 4 Eiern, Rostbratwirstchen, knuspriger Bacon, %> Chocolate-Banana-Bagel,
dazu Butter und Brotchen
FRUHSTARTER 16.0€
Gekochtes Ei, Salami, Schinken, Kase, Krauterfrischkase, Tomate und Gurke,
dazu Butter, hausgemachte Marmelade und Brotchen
VEGANES FRUHSTUCK 16.0€
Bagel-Halfte mit Hummus und gegrilltem Gemdse, StiBkartoffelpommes mit Guacamole,
Tomaten-Bruschetta, Falafel mit Hummus, Granola MUsli mit Obst & Sojajoghurt, dazu
hausgemachte Marmelade, Brotchen und vegane Margarine
VEGETARISCHER TELLER 17.0€
Bagel gratiniert mit Guacamole und Mozzarella-Cheddar-Kése und einem Klecks Hollandaise,
Camembert in einer Sesamhllle gebacken mit Preiselbeeren, Rucola-Tomaten-Mozzarella mit
Balsamico, Ruhrei mit Frihlingszwiebeln, Granola-Mdusli mit Obst und Joghurt, dazu Butter,
hausgemachte Marmelade und Brotchen
FRIEDRICH-WILHELM-FRUHSTUCK 16.0€
RUhrei mit Tomate-Mozzarella & Basilikum, spanischer Landschinken, Gouda, gegrillter Bacon
auf GrillgemUse, Krauterquark und Obst, dazu Butter, hausgemachte Marmelade und Brotchen
KREUZBERGTELLER
geraucherter Lachs auf Rucola mit Meerrettich, Avocado-Tomaten-Bruschetta, 18.0€
gegrilltes Gemise auf Rucola mit Parmesan, RiUhrei mit Mozzarella, Tomate und Basilikum,
Gouda, Salami und ein kleiner Brownie mit Vanillesauce, dazu Butter, hausgemachte
Marmelade und Brotchen
HOFTS LIEBLING
zwei Minutensteaks vom Rind (4 80 g), zwei Spiegeleier, Sweet-Chili-Dip und eine halbe, 19.0€
aufgeschnittene Avocado mit Limette
Extras Frihstuck-Drinks
Nur in Kombination mit einem Frihstlck buchbar.

Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto 50€ Mango Lassi 55€
Joghurt mit Obst, Granola & Honig 50€ Frischer O-Saft (0.21) 55 €
Lachs mit Meerrettich 50¢€ Mohren-Maracuja-Orangensaft 5.5 €
Krauterquark 50€ _

Pink Latte 55€
¥» Guacamole Bagel 50€
%2 Chocolate-Banana-Bagel 50€ Matcha Latte 55%€

Crépe geflllt mit Mascarpone & Heidelbeeren 5.0 €
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BAGEL EGG BENEDICT 15.0 €
mit geschmolzenem Cheddarkase, Krauter-Champignons, knusprigem Bacon,
pochiertem Ei und Sauce Hollandaise (auch vegetarisch erhéitlich)

AVOCADO BAGEL 170€
zwei Bagel-Halften mit frischer Avocado und Guacamole,
Uberbacken mit Mozzarella und Cheddar, dazu StRkartoffel-Pommes

LACHS BAGEL 16.0€
zwei Bagelhalften mit Frischkase und Lachs, garniert mit Green-Valley-Topping

BAGEL MIT HUMMUS & GRILLGEMUSE 15.0€
mit Hummus & GrillgemUse, garniert mit Rucola

SWEET BAGEL 10.0€
Bagel mit Heidelbeer-Mascarpone-Creme und Granola-Nussen, Uberzogen mit Karamellsauce

CHOCOLATE-BANANA-BAGEL 10.0€

Ww

RUHR- ODER SPIEGELEI NATUR 12.0€
aus vier Eiern, dazu Brotchen und Butter

KRAUTERRUHR- ODER SPIEGELEI MIT BACON UND ZWIEBELN 14.0€
aus vier Eiern, dazu Brotchen und Butter

BAUERNOMELETTE 145€

mit gegrilltem GemUse oder Bacon Streifen,
dazu Gewtrzgurken und ein Schmand-Dip

@W § Shfes
EIWEISSSCHOCK 85€

Quark mit frischem Obst, Honig und NUssen

HOMEMADE GRANOLA 85€
mit NUssen, Datteln, Haferflocken, Chiasamen, Quinoa und Obst, gestf3t mit Agavensirup

CREPE GEFULLT MIT MASCARPONECREME UND HEIDELBEEREN 75€

CREPE MIT NUSS-NOUGAT-CREME 70€

TOMASA
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SUPPEN

TOMATENSUPPE
klassisch abgeschmeckt mit Krautern
und Creme fraiche
(wahlweise vegan)

8.0€

SUPPE DER WOCHENKARTE
saisonale Auswahl -
bitte unser Serviceteam fragen

BRUSCHETTA

TOMATE-BRUSCHETTA

Tomatenwdurfel mit Basilikum & Olivendl,
dazu gerdstete Scheiben Krauter-Baguette
und Krauterpesto

10.0€

AVOCADO-TOMATE-BRUSCHETTA
Tomatenbruschetta auf Guacamole,

dazu ein Schalchen Nachos und gerostete
Scheiben Krauter-Baguette

no<€

NACHOS

KLASSISCHE NACHOS
lauwarme Nachos, serviert mit Guacamole
und Schmand-Dip

10.0€

NACHOS MIT KASE UBERBACKEN
lauwarme Nachos, serviert mit Guacamole
und Schmand-Dip

13.0€

PINSA

PINSA TOMATE-MOZZARELLA 15.0 €

PINSA HUMMUS & GRILLGEMUSE 15.0€

VORSPEISENPLATTEN

TOMASA VORSPEISENPLATTE Far2:
Rote-Bete-Carpaccio mit Guacamole, 24 €
gegrillter Ziegenkase mit Rosmarin & Honig,

. .. Far 4:
gegrilltes Gemuse,
Falafelballchen auf Rote-Bete-Couscous 48 €
Landschinken und Salami,
Tomatenbruschetta,
gerostete Baguettescheiben mit Krauterpesto,
dazu Brot und Schmand-Dip
TOMASA VEGETARISCHE Fur2:
VORSPEISENPLATTE 24 €
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum, Fir 4

gegrillter Ziegenkase mit Rosmarin & Honig,
gegrilltes Gemdise, 48 <€
marinierter Avocado-Smash,

Falafelballchen auf Rote-Bete-Couscous-Salat,
Tomatenbruschetta,

gerostete Baguettescheiben mit Krauterpesto,

dazu Brot und Schmand-Dip

SALATE UND BOWLS

TOMASA SALAT
grofBBer gemischter Salat mit
hausgemachtem Dressing
Add-ons (je 5.0 €):
e gegrilltem Hihnerfilet (120 g)
e Thunfisch
e Schafskasewdurfeln

120€

WILDKRAUTERSALAT ,GREEN VALLEY”
Wildkrautersalat, dazu gegrillter Ziegenkase
mit Honig & Rosmarin

165€

BUNTE GEMUSE-BOWL

gegrillte Auberginenscheibe,

karamellisierte Mohren, Brokkoli & Rote Bete,
serviert auf Reis, garniert mit Falafelballchen &
Mango-Hummus-Dip

17.0€

KLEINER BEILAGENSALAT 85€

. 3
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KNUSPER-MANDEL-HAHNCHEN 195€
drei gebackene Hahnchenbrustfilets (ca. 40 g) in Mandelhille mit Rosmarinkartoffeln,
Brokkoli mit Schafskase, Uberbacken mit Sauce Hollandaise, dazu ein Curry-Dip

CHICKEN CHILI (MILD) 175€
Hahnchenstreifen in milder Sweet-Chili-Sauce mit Kokosmilch verfeinert, dazu eine Reistimbale

PANIERTES HAHNCHENSCHNITZEL 195€
mit Pommes & Beilagensalat, dazu Ketchup

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 27.0€
mit lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat in Essig & Ol, garniert mit Preiselbeeren und Zitrone

GEGRILLTES RUMPSTEAK (ca. 250 g) 29.0€
mit Krauterbutter, Rosmarinkartoffeln und einer Salatblume

VEGETARISCH

PASTA MIT RINDER-TOMATEN-BOLOGNESE 16.0 €
garniert mit frisch gehobeltem Parmesan

HAHNCHEN TERIYAKI 17.5€
mit Reis und Gemiuse

BLANCHIERTES LACHSFILET 260€
auf WeiBweinsauce, mit Blattspinat und Rosmarinkartoffeln

CALIFORNIA BOWL MIT LACHSFILET 200<€
gegrilltes Lachsfilet mit Sweet-Chili-Sauce, Avocado-Mash, Mango und Reis, dazu ein Curry-Dip
KALBSRAHMGESCHNETZELTES 200€
mit Spatzle

HALLOUMI-GEMUSE-SPIESS 18.0€

serviert auf Rosmarinkartoffeln, mit Curry-Dip und einer Salatblume

KASESPATZLE 17.0 €
in geschmolzener Kase-Sahne-Sauce, garniert mit Rostzwiebeln, dazu ein Beilagensalat

FEIGENRAVIOLI 175 €
in Parmesansauce mit gegrilltem Ziegenkase, betraufelt mit Honig, Rosmarin und Limette

GEBACKENER CAMEMBERT IN SESAMHULLE 16.0 €
mit Preiselbeeren und Petersilie, dazu ein Beilagensalat

VEGAN

SUBKARTOFFEL-GNOCCHI 175€
in Krauterpesto geschwenkt, mit Blattspinat, NUssen, Rucola und Dattelsirup

SPINATKNODEL 17.0€
serviert auf Currysauce, mit karamellisierter Roter Bete und Blattspinat

PASTA MIT LINSENBOLOGNESE 16.0 €
mediterran gewurzte Linsenbolognese in Tomatensauce

e —
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TOMASA BURGER 12.0€
homestyle Rinderpatty im Brioche-Brotchen

mit Salat, Gurke, Tomate, Zwiebeln und Burgersauce

-mit Kase (+1.5€)

-mit Bacon (+1.5€)

- mit Kdse und Bacon (+ 3.0 €)

-mit Pommes (+ 5.5 €), als Einzelgericht (7.0 €)

- mit StBkartoffelpommes (+ 6.0 €), als Einzelgericht (8.0 €)

GEMUSEBURGER MIT ZIEGENKASE 170€
Brioche-Brotchen mit gegrilltem Ziegenkase, Gemiuse, Rucola, Burgersauce,
dazu SuBkartoffelpommes und ein Schmand-Dip

Fheneche

ELSASSER FLAMMKUCHEN 140€
mit Speck, Zwiebeln und Creme fraiche

SERRANO-FLAMMKUCHEN 16.0 €
mit spanischem Landschinken, Rucola und Créme fraiche

LACHS-FLAMMKUCHEN 16.0€
mit Fruhlingszwiebeln, gebratenen Champignons und Créme fraiche

ZIEGENKASE-FLAMMKUCHEN 16.0 €
mit Rote Bete, roten Zwiebeln, Honig, Walnussen und Créme fraiche

VEGANER GEMUSE-FLAMMKUCHEN 15.0 €
mit Hummus und gegrilltem GemuUse, garniert mit Rucola und Oliven

FETAKASE-FLAMMKUCHEN 15.0€
mit Kirschtomaten, Pesto, Rucola und Créme fraiche

@Bismhhre

KINDERBRUNCH 120€
Crépe mit Nuss-Nougat-Creme, kleines Rihrei Natur, Marmelade, frisches Obst, Butter,
Brotchen

120€
PANIERTES HAHNCHENSCHNITZEL
mit Pommes, Ketchup

120€
KINDER-SPATZLE
mit Rahmsauce

120€
PASTA MIT RINDER-TOMATEN-BOLOGNESE
hausgemachte Rinderbolognese mit Tomatensauce

12.0€

PASTA MIT LINSENBOLOGNESE
mediterran gewdurzte Linsenbolognese

7 =
L
N .

TOMASA



Drssei

KAISERSCHMARRN MIT BLAUBEERTOPPING
mit Rosinen und lauwarmen Blaubeeren
mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne (+ 3.0 €)

KAISERSCHMARRN MIT APFELMUS
mit Rosinen
mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne (+ 3.0 €)

WARMER APFELSTRUDEL
auf Vanillesauce, mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

SCHOKOSOUFFLE
auf Vanillesauce, mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

CREPE MIT MASCARPONE-CREME UND BLAUBEEREN
CREPE MIT NUSS-NOUGAT-CREME
CHOCOLATE-BANANA-BAGEL

KUCHEN UND TORTEN AUS UNSERER KUCHENVITRINE

Clig
EISKUGEL

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Mango-Sorbet, Stracciatella und Nuss
mit Sahne (+1.0 €)

HEIRRE LIEBE
zwei Kugeln Vanilleeis, mit hei3en Himbeeren und Sahne

SURE SUNDE
zwei Kugeln Vanilleeis, mit Schokoladensauce, Granola und Sahne

AFFOGATO
doppelter Espresso mit Vanilleeis

(nurim Sommer erhéltlich)

EISKAFFEE
mit Vanilleeis und Sahne

BAILEYS-EISKAFFEE
mit Vanilleeis, Baileys und Sahne

PINK EISLATTE
mit Vanilleeis und Sahne

MATCHA EISLATTE
mit Vanilleeis und Sahne

EISSCHOKOLADE
mit Sahne

7 =
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140 €

13.0€

105 €

105€

75€

7.0€

10.0€

580 €

30€

9.0€

9.0€

65€

8.0€

10.0€

9.0€

9.0€

8.0€



fagpee

wir servieren alle HeiBgetranke auch iced, sowie mit Hafer-, Soja- oder laktosefreier Milch (je + 0.5 €)

FILTERKAFFEE
KAFFEE CREMA
GRORBER KAFFEE CREMA
CAPPUCCINO

GRORER CAPPUCCINO
CAFE AU LAIT

FLAT WHITE

LATTE MACCHIATO
mit Flavour (Vanille / Mandel / Haselnuss
/ Karamell / Kokos) (+ 0.5 €)

HEIBE SCHOKOLADE
mit Sahne (+ 1.0 €)

FRISCHER TEE

32€

35€

48 €

40€

55€

47 €

55€

47 €

44 €

HEIRE ZITRONE 50€
FRISCHER MINZ-INGWER-TEE 55€
FRISCHER MINZ-TEE 55€
FRISCHER INGWER-TEE 55€
BEUTELTEE (ALTHAUS)
ENGLISCH BREAKFAST (schwarz) 48€
ROYAL EARL GREY (schwarz) A8€
DARJEELING (schwarz) A8€
SENCHA SENPAI (grin) A8€
GRUN MARTINEE (grun) 48 €
ROOIBOS VANILLA (aromatisiert) 48 €
SMOOTH MINT (Kréuter) 48 €
CLASSIC HERBS (Krauter) 48 €
CHAMOMILE (Kréuter) 48 €

/,’/ —
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ESPRESSO 30€
DOPPELTER ESPRESSO 46 €
ESPRESSO MACCHIATO 32€
DOPPIO MACCHIATO 50€
ESPRESSO CORTADO 3.6€
CHAI LATTE 47€
MATCHA LATTE 50€
PINKLATTE 50€

mit Goji Beeren / Acai / Rote Bete

und Gewdlrzen

BAILEYS LATTE 69€
(2cl Baileys)

LOSER TEE - IM KANNCHEN

ASSAM MELENG 6.0€
wurziger Geschmack und ein angenehm

malziges Aroma

DARJEELING PUTTABONG 6.0€

leichte SURe und einem harmonierenden

Blatenakzent

GREEN HIMALAJIAN 6.0€

hellgriner Aufguss und besonders milder

Abgang

ROYAL PAI MU TAN 6.0€

leicht stBlich, zart-blumig und weich im

Abgang

WELLNESS CUP 60€
Kombination aus Sencha Grintee und

delikater Frucht

FRENCH ROSE 6.0€

zart-blumig und beruhigend

MILKY OOLONG 6.0€

weiches, fast sahniges Aroma, leichte StBe



Hrwsgennchl

MOHREN-MARACUJA-ORANGENSAFT

FRISCH GEPRESSTER O-SAFT

TOMASA WASSER
mit Minze, Limette, Zitrone und Orange (erhaltlich als Sprudel / Medium oder Still)

TOMASA LIMONADE
(alle Limonaden werden mit dem jeweiligen Sirup von Monin zubereitet, dazu Zitronensaft, Limejuice,
Mineralwasser, Eis, Limette & Minze)

Mango-Limette / Erdbeere-Minze / Granatapfel / Litschi-Ingwer

TOMASAEISTEE

mit Minze, Limette, Zitrone, Orange und Eis

A ooffec

Fl. 0.251 FI. 0.75I
SELTERS STILL/SPRUDEL 35€ 75€ SPRITE, FANTA, SPEZI
F1.0.2I 0.4 RIXDORFER FASSBRAUSE
COCA COLA/ZERO 35€ 59€ SAFT / NEKTAR
GINGER ALE 35€ 59<€ (Apfel, Orange, Rhabarber, Banane,
TONIC WATER 35€ 59 € Kirsc.he, Grapefr.uit, Johannisbeere,
Pfirsich, Maracuja, Ananas)
35€ 59€
BITTER LEMON SAFT/NEKTARSCHORLE
éw Lo, ?W
0.31 04l
KONIG PILSENER 42€ 54¢€ BENEDIKTINER HELL
GESPRITZTES BIERE 41€ 53€ BENEDIKTINER WEIRBIER

j (naturtrib)
(Sprite / Fanta/ Fassbrause / Cola)

BENEDIKTINER WEIRBBIER

(alkoholfrei)

Ffoselyeatier

0.33I
BITBURGER 0.0% 44€ HOFBRAU KRISTALLWEIZEN

ALKOHOLFREI GESPRITZTES 48 €

(Sprite / Fanta / Fassbrause) KOSTRITZER SCHWARZBIER

BENEDIKTINER HELL
BERLINER WEISSE 45€ (alkoholfrei)

(Waldmeister-/Himbeersirup)
T
e /.,
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0.21
55€

55€

0.4l
55€

0.251
35€
35€
40€

38€

0.3I
48 €

44 €

44 €

0.4l
9.0€

11
75€

0.3l
55€

11

10.0€

0.4l
59€
59€
6.0€

58€

0.51
64€

54€

54€

0.51
55€

0.33I
55€

54€



SEKT EXTRA DRY 50€ 300¢€
Herkunft: Pfalz (Bernard Massard) Trier, Rheinland, Deutschland

0.1l FI.0.751

RIESLING BRUT SEKT 65€ 360€
Winzersekt, brut, Herkunft: Nahe, Deutschland, Weingut Edelberg

INSIME PROSECCO SPUMANTE EXTRA DRY 60€ 350€

Herkunft: Higellagen um Treviso, Venetien, Italien

CREMANT DE LIMOUX GRAND CUVEE (WEIB/ROSE) 70€  460€
Herkunft: Sieur d Arques Languedoc - Roussillon, Frankreich
Fl. 0.75I
MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL 950 €
Herkunft: Champagne, Frankreich
MOET & CHANDON ROSE IMPERIAL 105.0€
Herkunft: Champagne, Frankreich
3 ; / z FI. 0.75I1

IL LEO CHIANTI SUPERIORE D.O.C.G. 37.0€

Herkunft: Ruffino, Toscana, Italien

BLACK PRINT 435€
Herkunft: Pfalz Deutschland, Weingut Markus Schneider

CUVEE URSPRUNG 35.0€
Herkunft: Deutschland, Weingut Markus Schneider

e L

GAVITASSAROLO &' 35.0€

Herkunft: Piemont, Italien, Weingut: Castello di Tassarolo

MUSCHELKALKSILVANER VDP 35.0€

Herkunft: Weingut am Stein, Franken, Deutschland

| FRATI LUGANA 39.0€
Herkunft: Ca dei Frati, Lombardei, Italien

DIEL DE DIEL WEIRB- & GRAUBURGUNDER 320€

Herkunft: Schlossgut Diel, RUmmelsberg, Deutschland

/,’/ —
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0.21
DR. KOEHLER GRAUBURGUNDER 60€
Herkunft: Weingut Dr. Koehler, Rheinhessen, Deutschland
KLOSTER LIMBURG RIESLING 60€
Herkunft: Weingut Rings, Pfalz, Deutschland
RHEINBLICK CHARDONNAY 70€
Herkunft: Weingut Knewitz, Rheinhessen, Deutschland
DIEL DE DIEL WEIR & GRAUBURGUNDER 80€
Herkunft: Schlossgut Diel, RUmmelsberg, Deutschland
WEINSCHORLE 50€

0.2
OROMONTE 60€
Herkunft: Bodegas Navarro Lopez, Valdepefias, Spanien
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 6.0€
Herkunft: Calle Cavalleri, Cantina Tollo, Abruzzen, Italien
RAIZA RED CRIANZA b0 €
Herkunft: Raiza, Rioja, Spanien
URSPRUNG CUVEE 65€
Herkunft: Weingut Markus Schneider, Pfalz, Deutschland

0.21

NEBLA VERDEJO ROSE 6.0€

Herkunft: Vicente Gandia, Kastilien & Léon, Spanien

JUBEL & TRUBEL 60€
Herkunft: Weingut Anette Closheim, Nahe, Deutschland

ROSE WEINSCHORLE 7.0€

mit Zitrone, Orange und Minze

7 —
L
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0.51 1
140€ 270€

13.9€ 265€

Fl. 0.75I
14.0€ 260€

19.0€ 320€

0.51 1
120€ 23.0€

13.9€

Fl. 0.75I
140€ 215€

155€ 220€

0.51 FI.0.751
120€ 220€

120€ 220%€

145€



Pl

APEROL SPRITZ 9.0€ LILLETWILD BERRY 95€
Aperol / Prosecco / Mineralwasser / Orange Lillet Blanc / Wild Berry / Beeren

LIMONCELLO SPRITZ 9.0€ ROSATO MIO 9.0€
Limoncello / Prosecco / Zitrone / Ramazzotti Rosato / Prosecco /

Minze / Mineralw r - .
e/ Mineralwasse Basilikum / Mineralwasser

HUGO SPRITZ 9.0€

Prosecco / HolunderblUtensirup /

RHABARBER SPRITZ 9.0€

Rhabarberlikor / Prosecco
Mineralwasser / Minze / Limette ! / /

Mineralwasser / Zitrone / Minze

SARTISPRITZ 10.0€

Prosecco / Sarti Rosa / Mineralwasser / Limette CAMPARISPRITZ 100<
Campari / Prosecco /

LAVENDEL SPRITZ 95€ Mineralwasser / Orange

Prosecco / Lavendelsirup /

Zitronensaft / Rosenblatter / GRANATAPFEL SPRITZ 9.5€

Zitrone / Mineralwasser Granatapfelsirup / Prosecco / Tonic

(auch alkoholfrei) Water / Zitrone

ESPRESSO MARTINI 13.0€ WHISKEY SOUR nN.0€

Wodka / Kaffeelikor / Zuckersirup / Espresso Whisky / Zitronensaft / Rohrzuckersirup

CAIPIRINHA 10.0€ MOJITO 10.0€

Cachaca / brauner Rohrzucker / Havana Club / brauner Zucker / frische

Limetten Minze / Limetten

NEGRONI 13.0€ COSMOPOLITAN 13.0€

Gin /Wermut / Campari Wodka / Triple Sec / Limette / Cranberrysaft

MAITAI 10.0€ MOSCOW MULE 10.0€

Havana Club / Myers Rum / Apricot / Wodka / Limette / Gurke / Ginger Beer / Minze

Mandelsirup / Ananassaft

BERRY BASIL SMASH 9.0€

Beeren / Basilikum / Limettensaft / Ginger Ale

MATCHA FIZZ 95€

Matcha / Zitronensaft / Agavendicksaft / Mineralwasser

VIRGIN CAIPIRINHA 9.0<€

Limetten / brauner Rohrzucker / Ginger Ale

FRUIT PUNCH 9.0€

Maracuja- / Ananas- / Orangensaft / Limettensaft / Maracujasirup
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GINTONIC
4cl Tanqueray / Schweppes Tonic

CAMPARI ORANGE 85€

4cl Campari / Orangensaft

frrpfitafs

it % Digete

2cl
RAMAZZOTTI 40€
AVERNA 40€
LINIE AQUAVIT 40€
SMIRNOFF VODKA 40€

WW;& @W

FRAMBOISE 45€

KIRSCH VIEUX 45€

fove & |l

2c
AMARETTO DI SARONNO 40€
BAILEYS IRISH CREAM 40€
REMY MARTIN COGNAC 40€

lot,

2cl
JOHNNIE WALKER 50€
Red Label / Black Label
JACK DANIELS 50€
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CUBA LIBRE 85€
4cl Havana Club / Cola / Limetten
JOHNNIE WALKER COLA 10.5€
4cl Whisky / Cola
WODKA LEMON 95€
4cl Smirnoff / Schweppes Bitter Lemon

2cl
TEQUILASIERRASILVER 40€
TEQUILASIERRAGOLD 40€
LIMONCELLO DICAPRI 40€

5cl
MARTINI 9.0€
(bianco, rosso, extra dry)

2cl
GRAPPA NONINO VUISINAR 45€
WILLIAMS-BIRNE 45€
MIRABELLE 45€

| 2cl

SAMBUCA MOLINARI 40€
VECCHIA ROMAGNA 40€
Etichetta Nera

2cl
TULLAMORE 50€
JIM BEAM 50€



INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN STELLEN WIR IHNEN GERNE ZUR VERFUGUNG.
BITTE WENDEN SIE SICH HIERFUR AN UNSER SERVICEPERSONAL.

SEHR GEEHRTE GASTE,
Wir freuen uns, Ihnen mitteilen zu kdnnen, dass wir unser Catering nun auch auBBer Haus anbieten. Egal, ob
Sie einen Business-Lunch direkt in Ihr Biro geliefert bekommen moéchten, Fingerfood fir einen Empfang
planen oder ein Catering fir eine groBere Veranstaltung benétigen - wir stehen lhnen mit unserem

umfassenden Service zur Verfligung.

UNSERE CATERING-ANGEBOTE UMFASSEN:

Business-Lunch: ab 20 Personen Fingerfood: ab 20 Personen

Frische und schmackhafte Menus, die direkt in Ihr ~ Eine Auswahl kostlicher Happchen, ideal fur
Biro geliefert werden - perfekt fur Meetings, Empfange, Stehempfange oder informelle
Besprechungen oder Mitarbeiter-Lunches. Zusammenkunfte.

Selbstverstandlich ist auch eine Selbstabholung

maoglich.

CATERINGS FUR VERANSTALTUNGEN:

Ob Hochzeiten, Geburtstage oder Firmenfeiern - wir stellen Ihnen ein individuelles Catering zusammen, das
genau auf lhre Veranstaltung abgestimmt ist.

Alle Speisen werden frisch und nach Ihren Wiinschen zubereitet, wobei wir groBen Wert auf Qualitat und
Genuss legen. Gerne beraten wir Sie personlich und finden gemeinsam das passende Angebot fir Ihr Event.
Zogern Sie nicht, uns lhre Winsche und Anforderungen mitzuteilen. Wir stehen Ihnen jederzeit fir weitere
Informationen und zur persénlichen Beratung zur Verfliigung.

Wir freuen uns darauf, Ihr ndchstes Event kulinarisch zu bereichern!

Alle Preise in EURO inklusive der aktuell giltigen Mehrwertsteuer. Trinkgeld ist nicht in der
Rechnungssumme enthalten.
Das Mitbringen eigener Speisen und Getranke ist aus hygienischen Grinden und aufgrund
lebensmittelrechtlicher Vorgaben nicht gestattet. Das Servicepersonal ist verpflichtet, dies zu unterbinden.

Vielen Dank fur Ihr Verstandnis.
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