
 

Wochenkarte 
VORSPEISEN  

 

Kürbis s uppe (vegan)  

wärmende und vitalisierende Suppe mit frischen Zutaten, dazu 2 Scheiben 

Tomaten Bruschetta     9 .5 
 

Rinder Carpaccio (Vorspeise)  

serviert mit gehobeltem Parmesan und Trüffel Öl     11.9 
 

Trüffelpommes  

mit Parmesan & hausgemachter Trüffel -Mayonnaise     10.0  
 

Flammkuchen Trilogie  

Knuspriger Flammkuchen in drei raffinierten Varianten:  Elsäßer,  mediterranes 

Gemüse und Serranoschinken mit frischem Rucola    8.0  
 

 

HAUPTGERICHTE  
 

Pumpkin Burger  

 saftiges Homestyle Burger Beef, geschmolzener Brie, Ofenkürbis, knackiger 

Rotkohl, grüner Salat und Apfel Chutney im Brioche Burger Bun, dazu Sweet 

Potato Fries und Avocado Chili Mash    17.0  
 

Oktober Bowl (vegan)  

 saisonale Blattsalate, frischer Rotkohl, Ofenkürbis, Apfel -Chutney, knackiger 

Rosenkohl, R ote Bete Falafel, Walnüsse und Weintrauben     18 .5 
 

Burrata Filata (vegetarisch)  

geschmolzener Käse auf karamellisierten Kürbis, Rucola, Balsamico Reduktion 

und Granatapfelkernen    1 7.0  
 

Rindergulasch „Ungarischer Art“  

mit Paprika und Zwiebeln zubereitet, dazu Bandnudeln und R ote -Be te Tomaten 

Salat    20 .5 
 

Kürbis Schnitzel  

 Kalbsschnitzel mit knusprigen Kürbiskernen umhüllt,  in brauner Butter  
geschwenkter Rosenkohl, Kartoffelpüree  und Sauce Bernaise    32.0  

 

Schweinefilet  mit frischen Pfifferlingen  

gegrillte Schweinefiletm edaillons in Pfifferlingsrahmsauce , dazu Spätzle und ein 

Beilagensalat     23.0  
 

Zanderfilet  

vom Grill trifft auf cremiges Kürbis Risotto, Gemüse Chips und karamellisierte 

K ürbisk erne    26.0  

 

 Little Sweets 
Apfel -Zimt Crumble  

karamellisierte Apfelspalten an Vanille Sauce, Zimt -Streuseln und einer Kugel Eis  
9 .5 

Zwetschgen -Schmarren  
Kaiserschmarren mit Zwetschgen -Kompott und einer Kugel Vanille eis     9.5  

 
 



Sommer Drinks 
Peach -Perfect -Spritz  

Pfirsichlikör, Zitronensaft, Prosecco, Mineralwasser, Himbeersirup    10.0  
 
 

Maracuja Spritz  
Aperol, Prosecco, Maracujasaft, Mineralwasser    10.0  

 

 

Lillet Winter Vive  
Lillet, Tonic Water, Zimt  und  Thymian    10.0  

 

Lavendel Spritz  
Lavendelsirup, Prosecco, Mineralwasser    10.0  

 

Pornstar Martini  
Wodka, Maracujasaft, Maracujasirup, Vanillesirup, Limettensaft, Prosecco  12.0  

 

Cranberry Spritz (alkoholfrei)  
 Cranberry, Rosmarin, Tonic & frische Orange    9 .0  

 
 

Mittagskarte  vom 25.09. - 02.10. 
Montag bis Freitag von 12:00 – 15:00 Uhr : 

 

 
Schweineg eschnetzeltes Zürcher Art  

auf in Champignon -Rahmsauce geschwenkten Bandnudeln     13.0 
 

herbstlicher Salat  
 Ofenkürbis, Feta Käse, Walnüsse und Weintrauben, an Rucola  S alat    12.0 

 
Ofen Burrata (vegetarisch)  

  cremiger Burrata, an Rucola, grünem Pesto, Tomaten und Pinienkernen    1 3.0  
 

    Hähnchenbrust  
vom Grill, dazu buntes Kürbis -Gemüse, Rosmarin Kartoffeln und New York Style 

Sauce    1 3.5 
    

Lachs -Bowl  
mit Reis, Baby -Spinat, Gurke, Avocado, Sesam, Zucchini und Limetten Dip    13. 5 

 

Club Sandwich  

mit gegrillter Hähnchenbrust, Spiegelei, Avocado, Tomate, Cocktail Sauce und  

Salat, dazu Curly Fries     13.0  


